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1 2
Inventia se referd la industria alimentara, si Rezultatul constd in largirea sortimentului de
anume la fabricarea sucurilor si bauturilor cu miez. sucuri cu miez, majorarea continutului de vitamine
Sucul de fructe si legume cu miez contine, in % 5 si imbogatirea produsului finit cu microelemente de
mas.: suc de struguri - 25...30, pulpa de dovleac - magneziu $i iod.
15...20, pulpa de morcovi - 12...18, pulpa de Revendicari: 1

scoruse negre - 8...15 si sirop de zahar de
concentratia 15...18% - 17...40.
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Descriere:

Inventia se refera la industria alimentard, si anume la fabricarea sucurilor si bauturilor cu miez.

Sunt cunoscute mai multe compozitii ale sucurilor cupajate de fructe si legume [1]. Compozitiile cupajate
de tip suc de fructe - suc de legume contin 2 sau mai multe tipuri de diferite sucuri.

Dezavantajul acestor compozitii constd in faptul ca o parte din ele, avand o valoare nutritiva favorabila, se
caracterizeaza prin proprietatile senzoriale reduse, predomina gustul dulce, aspectul si mirosul sunt modificate
fata de proprietdtile materiei prime initiale.

Alta parte de sucuri cupajate manifesta proprietdti senzoriale placute, insa valoarea nutritiva este redusa din
punct de vedere al continutului de vitamine hidrosolubile si liposolubile.

Mai aproape de compozitia care se propune este bautura nealcoolica de fructe si legume [2]. Compozitia
acestei bauturi este urmatoarea (%): suc de morcovi - 20...25; suc de struguri - 15...20; suc de mere - 15...20;
acid citric - 0,2...0,4; extract de maces 15...20; extract de ceai 32,2...0,8; sirop de zahar 2,6...4,8.

Dezavantajul acestei compozitii consta in faptul ca extractele de maces si de ceai sunt foarte sensibile la
oxidare cu oxigenul din aer. In procesul de preparare a bauturii apare culoarea brun, in special la prepararea
extractului de ceai. in compozitia bauturii se foloseste suc de morcovi fara miez, ceea ce duce la formarea
deseurilor enorme si la eliminarea cu ele a unei parti mari de substante biologic active: de vitamina A, de [3-
caroten. in produsul finit se accelereazi degradarea acidului ascorbic prin interactiunea cu compusi bruni,
formati ca rezultat al oxidarii polifenolilor din maces si ceai.

Problema pe care o rezolva inventia este ameliorarea calitatii si largirea sortimentului de sucuri cupajate de
fructe si legume.

Esenta inventiei constd In faptul cd compozitia sucului de fructe si legume cu miez care contine suc de
struguri, sirop de zahar, produs de morcovi, se caracterizeaza prin aceea ca sucul contine suplimentar pulpa de
dovleac, pulpa de scoruse negre si pulpa de morcovi.

Sucul de fructe si legume cu miez contine urmatoarele componente (%):

suc de struguri 25...30
pulpa de dovleac 15...20
pulpa de morcovi 12...18
pulpa de scoruse negre 8...15

sirop de zahar de concentratia 15...18% 17...40.

Rezultatul consta in largirea sortimentului de sucuri cu miez, majorarea continutului de vitamine si
imbogatirea produsului finit cu microelemente de magneziu si iod.

Compozitia elaborata contine pulpe de dovleac si de morcovi ce asigurd ameliorarea valorii nutritive prin
majorarea continutului de substante biologic active liposolubile: de vitamina A, de B-caroten, precum si de
vitamine din grupa B si acid ascorbic (vitamina C).

Sucurile de struguri si pulpa de scoruse negre majoreaza in sucul cupajat concentratia de polifenoli,
substante pectice, vitamina E, K, in special pulpa de scoruse negre aduce la imbogatirea produsului finit cu
microelemente de magneziu si iod.

Din punct de vedere al proprietatilor senzoriale miezul de dovleac si de morcovi asigura o consistenta fina,
antocianele de struguri si scoruse negre aduc la stabilizarea aspectului atragitor rosu-violet. Gustul sucului se
caracterizeaza printr-o senzatie originala de amestec de fructe si legume, corelat in continutul de substante
dulci, acre si stringente.

Prin urmare, indicii care caracterizeaza valoarea nutritiva i proprietatile senzoriale ale sucului cu miez de
fructe si legume depasesc proprietatile calitative ale compozitiei [2].

Compozitia sucului de fructe si legume cu miez se obtine in modul urmator.

Exemplul 1. Compozitia de fructe si legume cu miez in cantitate de 100 kg se obtine prin cupajarea
componentelor in urmatorul raport (kg):

suc de struguri 25
pulpa de morcovi 12
pulpa de dovleac 15
pulpa de scoruse negre 8

sirop de zahar (cu concentratia 18,0%) 40.

Apoi se agitd bine si se incdlzeste panad la temperatura de 80...85°C. Sucul incélzit se ambaleaza, se
ermetizeaza §i se pasteurizeaza.
Exemplul 2. 100 kg de suc de fructe si legume cu miez se obtine prin cupajarea componentelor in urmatorul
raport (kg):
suc de struguri 30
pulpa de morcovi 18
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4
pulpa de dovleac 20
pulpa de scoruse negre 15
sirop de zahar (cu concentratia 15,0%) 17.

Apoi se agita bine si se incdlzeste pand la temperatura de 80...85°C. Sucul incalzit se ambaleaza, se
ermetizeaza §i se pasteurizeaza.

Rezultatul consta in aceea ca volumul de deseuri in procesul de obtinere a sucului solicitat este de 4-5 ori
mai mic fatd de compozitia [2].
Proprietatile organoleptice ale sucului solicitat se formeaza ca rezultat al utilizarii sucurilor din urmatoarele

specii de fructe si legume: struguri - Muscat Gamburgschii, Lidia, dovleac - Vitaminaia, Muscatnaia; morcov -
Artec, Tin-Ton.

Compozitia chimica si valoarea nutritiva a sucului sunt prezentate in tabel.

Compozitia chimica si valoarea nutritiva a sucului de fructe si legume cu miez

Substante Aciditatea Continutul Valoarea nutritiva
solubile, % totala, % pH de miez, % Glucide, % Vitamine, mg/%
B-caroten B, PP C
13...14 0,5...0,6 4,3..44 25...30 11,8...12,6 1,7 0,01 | 0,2 | 3,0...5,0

Mostrele de suc prezentate la degustare au fost apreciate cu notele 4,8...5,0 (nota 5,0 este maxima).

(57) Revendicare:

Suc de fructe si legume cu miez care contine suc de struguri, produs de morcovi si sirop de zahar,
caracterizat prin aceea ci contine suplimentar pulpa de dovleac, pulpa de scoruse negre, iar in calitate de
produs de morcovi contine pulpd de morcovi in urmatorul raport de ingrediente, % mas.:

suc de struguri 25...30
pulpa de dovleac 15...20
pulpa de morcovi 12...18
pulpa de scoruse negre 8...15

sirop de zahar de concentratia 15...18% 17...40.
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